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LEBANQUET MICROBIEN
DU 28 AU 30NOVEMBRE

CHOU -FLEUR LACTO-FERMENTE, CREME DE CAJOU MATUREE
Poudre de levain grillé et kombucha a la fleur de sureau

BETTERAVE AFFINEE AUKOJI

Aubergine de montagne en pickles. marinade chimichurii aux groseilles Douceurs de brebis
PLEUROTES ROTIES, BEURRE BLANC AUMISO. DASHI
Shitakés et perles vinaigrées de tapioca
ov
VOLAILLE DE LA GRUYERE MARINEE AU MISOET AIL NOIR. KIMCHI DE CHOUX
Jus réduit de volaille adouci au sirop de citron fermenté et estragon
BRIE DE LA REGION TRUFFE
Miel de Fribourg
GLACE AU YOGOURT MATSONI, COMPOTEE DE PRUNE A LA BIERE NOIRE

Crumble caramélisé au levain et caramel sombre au soja

Menu complet en cing plats 89.- / accord mets et quatre vins 110.-

Sans fromage : déduction de 6.-
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