
  

ENTRÉES  

Os à moëlle rôti et tartare de bœuf Suisse 19.– / 38.– 

 

Salade de doucette, œuf 12.– / 24.– 

Lardons grillés 

 

Soupe de saison,  9.– / 18.– 

Graines et condiments 

 

Carpaccio de filet de bœuf Suisse 18.– / 34.– 

Parmesan, balsamique, câpres et citron 

 

Salade composée 11.– 

 

Salade mesclun 9.– 

 

Planchette viande séchée et fromage  22.– 

 

Suggestions du moment  

 

 

 
 

 

 

 

MENU ENFANTS  

Les enfants mangent des bonnes choses, comme les 

adultes ! 

 

Les entrées et les plats sont disponibles en demi-portion. 

Demi-prix uniquement pour les enfants de moins de 10 ans. 

PLATS  

Bœuf de Treyvaux façon bourguignon 38.– 

 

Saucisse à rôtir de Treyvaux  34.– 

 

Demi coq de la Gruyère 38.– 

 

Entrecôte de bœuf Suisse, sauce Béarnaise 45.– 

 

Côte de cochon de la Gruyère, jus au thym 42.– 

 

Filet de truite de la région, beurre safran 39.– 

 

Filet de perche meunière, sauce tartare 45.– 

 

Risotto aux champignons / safran 29.– 

 

Panache de légumes, caviar végétal  29.– 

Sauce fraîche maison 

 

Suggestions du moment  

 

DESSERTS  

• Tarte tatin, chantilly 12.– 

• Fondant au chocolat, glace vanille et  14.– 

 coulis de framboise  

• Crème brûlée 9.– 

• Meringue, crème double et vin cuit1 12.– 

• Assiette de 3 fromages de la région  15.– 

• Mousse au chocolat noir 9.– 

• Suggestions du moment 

 

Les plats de viandes et de poissons sont accompagnés de légumes de 

saison. En cas d’allergies, merci d’informer le personnel de service. BON APPETIT  !  

C H O I X  D E S  F E C U L E N T S  

 

Pommes de terre grenailles rôties aux herbes 

Frites de Cormagens  

Riz blanc au beurre et persil 

Purée de pommes de terre 

P R O V E N A N C E  

 

Bœuf  Fribourg / Suisse 

Porc  Fribourg 

Perche Europe  

Poulet  Fribourg 

 

 

 

Truite  Suisse  

Œuf Fribourg  

Fromage  Fribourg 

Porc Fribourg 

 



 
 

CAFETERIE  

Café, Expresso, Ristretto  4.5 

 

Renversé, Double Expresso 4.9 

 

Café/Chocolat Viennois, Cappuccino 5.9 

 

Chocolat chaud/froid 5.5 

 

Lait chaud au caramel,  4.5 

Cannelle ou Chaï 

 

Café, Thé avec alcool 9.0 

 

Supplément sirop 0.5 

 

Option lait d’avoine/soja 1.5 

 

Thé 4.5 

 

 

BIÈRES PRESSION  

 2.5 dl 5.0 dl 

JÙSCHT’S AMBRÉE 5.5 8.5 

 

CAMBRENA PILS 5.5 8.5 

 

B IÈRES  BOUTEILLE  ( 3 . 3  d l )  

F R IBO URG 

La Vertueuse,   8.0 

Freiburger biermanufaktur 

Blonde aux flocons d’avoine et fleur de cannabis 

 

La Biche,   8.0 

Freiburger biermanufaktur 

Blanche au blé 

 

La Weissbier, Jùscht’s  8.0 

Blanche, fruitée, acidulée au blé 

 

La Pale Ale, Jùscht’s  8.0 

British style, mou de bière, fruitée, équilibrée 

 

La Sans alcool, Jùscht’s  7.0 

 

TESSIN  

Mithra  8.5 

Rouge Irlandaise, Houblon 

 

Innah  8.5 

India Pale Ale, Houblon et Malts raffinés 

 

Lisbeth  8.5 

American Pale Ale 

 

G R ISO N 

Trais Fluors   8.5 

India Pale Ale, Houblon 

 

Palü  8.0 

Bière Ambrée, Malt et Houblon 

amandes, caramel, fruits secs 

 

 

MINÉRALES 

 2.5 dl 5.0 dl 

Sirops 4.0 6.0 

Cassis, Cannelle, Caramel, Citronnelle,  

Chaï, Fleur de sureau, Fraise  

Fruit de la passion, Grenadine, Menthe,  

Orgeat, Pamplemousse, Violette 

 

Iris jus de pomme 4.5 6.5 

 

Thé froid artisanal 4.5 6.5 

 

Coca-cola/Coca-cola zéro 4.5 6.5 

 

Jus d’orange 4.5 6.5 

 

Eau minérale gazeuse ou plate 3.9 5.9 

 

 3.3 dl 

Gazosa 6.5 

Orange Amère, Framboise, 

Citron, Myrtille

 

BOUTEILLES 

 2.5 dl 

Iris nectar 6.0 

Abricot, Fraise, Poire Williams, Tomate 

SANTÉ  

!  


